Kleinigkeiten und Weinbegleiter
Hausgemachtes Weilibrot mit Aioli

6 Datteln im Speckmantel im Rucolanest
Gebratene Jakobsmuscheln auf Pestostreifen
6 Gegrillte Gambas mit Aioli 13

Bruschetta
Marinierte Tomatenwdrfel auf gerostetem WeilRbrot

Bruschetta Parma
Marinierte Tomatenwdurfel auf gerdstetem Weilbrot
mit Parmaschinken und Grana Padano 14

Muslitos
panierte Krebsfleischscheren mit Aioli-Dip 13

Carpaccio vom Rinde
mit Rucola und frisch gehobeltem Grana Padano 14

Oktopuscarpaccio
garniert mit Zwiebelringen und Oliven

Gratinierter Ziegenkéase
mit Rosmarin und Honig auf kleinem Salatbett 13

Gemischte Kaseplatte
mit Feigensenf flr ein oder zwei Personen 13

Oliven
mariniert mit Knoblauch und Krautern

Tortillachips
mit Salsa- oder Kasedip 13

espada



espada

Salate

Gemischter Salat
Salate der Saison, Tomaten, Gurke, Mais
auf Wunsch mit Joghurt oder Honig-Senf oder Balsamico-Dressing

Espada Salat
Salate der Saison, Putenbruststreifen und pikant gebratenes Gemise

Rucolasalat
mit gehobeltem Grana Padano und Tomaten 13

Rucolasalat (mit gehobeltem Grana Padano und Tomaten) 12

mit Putenbruststreifen

mit Gebratenen Gambas

mit Rind

mit gratiniertem Ziegenkase und 13
gerdsteten Walnissen

Forrester Salat
Blattsalate mit gebratenen Champignons und Frischkése

Nizza Salat
Blattsalate mit Thunfisch, Mais, Zwiebeln ,Oliven und Ziegenkase 13

Kartoffelgerichte

Ofenkartoffel 13

mit Krauterquark im Salatnest
mit mediterranem Gemuse
mit Putenbruststreifen

mit Raucherlachs

Roésti Lachs
zwel Kartoffelréstis mit Raducherlachs und Remoulade 13

Rd&sti Provenziale
zwei Kartoffelrésti’s mit Putengeschnetzelten und Champignons 13






